[bookmark: _heading=h.gjdgxs]訪談逐字稿（二）
1、 採訪時間：111.07.20(三)下午2點00分
2、 地點：受訪者私宅
3、 [bookmark: _heading=h.30j0zll]受訪者：黃彥寧(三代目老闆娘、東昌定置漁場第三代)
4、 採訪時間：27分鐘
5、 採訪內容：

兆宏：開頭~4分30秒
宇紘：4分30秒~9分整
宥豐：9分整~13分30秒
鎮謙：13分30秒~18分整
兆洋：18分整~最後

宏：那..因為我們需要做一些資料的記錄，所以我們需要知道你的基本資料。
闆：好的
宏：那請問你的真實姓名是...?
闆：我姓黃，我叫黃彥寧
宏：那請問，你們家的那個三代目，成立幾年呢?
闆：你說三代目這間餐廳嗎?我們從開始營業到現在應該3年了
闆：對
琦：是先有那個拉麵那一間嗎?
闆：對，是先有拉麵，後來才有鍋物
琦：嗯
闆：對
闆：因為我們要確定以魚來當做主角的餐廳 
琦：就是銷售的...
闆：對...就是能不能吸引到足夠的客人
琦：嗯嗯
闆：對啊 
琦：很厲害！現在都吃不到了
闆：感謝大家的喜愛
琦：你們除了這兩家之外，還有家咖哩？
闆：對！我們其實最一開始是做家咖哩
闆：因為我先生當時退伍之後就去做家咖哩了
琦：喔
闆：所以在我們結婚之後，他就接觸到定置漁場這一塊
琦：喔喔喔
闆：所以我們才有拉麵店 
琦：所以總共有3間?
闆：我們總共有5間
琦：另外兩間是...?
闆：還有魚刺人
琦：所以魚刺人也是你們的喔?
闆：對，然後他鍋物的後面還有一個西瓜汁和霜淇淋
琦：喔！他們有去吃海鹽冰淇淋
闆：因為那一區是我娘家，就是在那邊捕魚，東昌就是在那裏捕魚，那些房舍都是我們在使用的 
琦：喔喔喔
闆：對
闆：嗯嗯
闆：好了繼續
宇：請問您是否知道，花蓮為什麼當初會引進定置漁場這種捕魚的方式？
闆：就我所知是因為，那時候日據時代的時候，對，因為其實定置漁網這樣的捕魚方式是日本人發明的，是他們建立起來的一種捕魚的方式(C-01-01)。在日據時代的時候就是有日本人發現，這東部的花蓮有特有的漁獲，現在的這個季節就是以鰹魚居多。所以那時候就開始有定置漁場比較第一代的漁網出現。
宇：就被引進來了
闆：對！就是因為那時候日據時代的時候。不過當時定置漁場的原理跟澎湖七美的雙心石滬概念是一樣的。只是雙心石滬是利用潮汐漲退，但他們都一樣是固定在海裡的一種捕撈方式，那定置漁網是靠洋流的經過，它跟石滬一樣是固定在海裡的，只是定置漁場是藉由...
宇：網子
闆：對，就是藉由洋流，然後魚會游進去(C-01-02)。
闆：這樣
琦：嗯嗯
琦：你們現在東昌是第幾代了?
闆：我們現在就是...算是第三代，所以我們的餐廳就叫做三代目
琦：所以是因為這樣子喔?
闆：對對對，就是從我阿公，因為我阿公他們其實是宜蘭人，就是在我爸爸20幾歲的時候，整個家族就搬來花蓮，然後就開始在花蓮創業。那定置漁場就是其中一個
琦：喔喔
闆：在哪時候，就是我阿公跟我爸就一起在這個產業裡面這樣
琦：所以也是承租別人、接著別人的嗎?
闆：應該是說那時候是我阿公來的之後，然後剛好七星潭有一個人要賣要賣他的漁場
琦：喔喔喔喔喔喔
闆：對，然後我阿公就把它買下來了
琦：嗯嗯嗯
闆：所以我們就是就等於說就是繼續做
琦：喔喔喔
闆：繼續做那個漁場這樣子
琦：就繼續做那個漁場
闆：對對對
琦：嗯嗯嗯
闆：嗯嗯嗯
豐：那，請問三代目跟定置漁場是什麼樣的合作關係？然後為什麼會選擇跟定置漁場合作？
闆：喔，ㄟˊ你這個問題很好耶！是怎麼想到這個問題的？
琦&闆：呵呵呵呵呵呵呵呵呵呵
琦：因為他們…我們其實是主要是因為做定置漁場的
闆：嗯嗯嗯
琦：那個探討
謙：研究
琦：對
闆：喔喔喔
琦：然後但我們想要知道定置漁場就是後續的發展，就是，因為我們就有發現迴游吧嘛，還有你們
闆：嗯嗯嗯嗯
琦：就有一些其他的經營的模式出現
闆：喔喔喔喔喔OK好，就是其實，我們會叫，就我們我們這間店，就是定置漁場三代目這間店，會叫這間店就是因為我我們自己就是第三代，就是定置漁場的這個...經營的第三代這樣。那，可是其實呢，就是因為這其實算產傳統產業，但是現在傳統產業年輕人比較
宇：沒落
闆：對就是比較沒落(C-02-01)，比較少年輕的的人想要去投入在這個產業裡，然後再加上就是氣候的變遷，然後就其實漁獲量跟以十年前比起來差了非常多
宇：很少
闆：對！那這次除了氣候變遷還有包括一些可能其他的捕撈的方式，是比較濫捕的那種，但是他當然也會影響我們海洋裡面的生態這樣，所以就是諸多的原因呢，就是我們就覺得說喔，那定置漁場就是，如果我們還是一直仿造著以前的，就是三四十年前這樣子就只是捕魚的話，就我們覺得，他可能沒有辦法真的做得很長久這樣。所以我們才想說ㄟˊ那，再來就是因為，定置漁網捕到的魚，他的品質是非常的好的(C-02-02)，就是比起其他的其他的捕撈的方式！
琦：嗯嗯嗯
闆：因為他的捕撈的方式是最不傷害魚的，而且他一撈起來之後我們可以急速冷凍，所以他的那個魚的保鮮(C-02-03)
宇：新鮮質
闆：對，其實算是可以算是第一名的
琦：恩
闆：對，那可是呢！就是我們東部有這麼好的漁獲，但是很少人會知道(C-03-01)。就是包括花蓮自己在地的人，就是可能都不曉得，就是有這麼好品質的魚。那這些魚呢，就是他通常就是會往北部送，那可是因為定置漁網有一個就是，有一個最大的優點，但他同時也是一個缺點，就是因為我們是守株待兔型的捕魚方式嘛(C-01-03)！所以今天會來什麼魚，會有多多？我們都不知道！那都不是我們可以預期的，那有時候忽然來了一大批，可是沒有這麼多人要怎麼辦？對不對，那這時候呢，那個大盤他會收走嘛，可是，價格就不好，那其實就是會漸漸就會剝削到就是漁民的就是生存的那個空間(C-02-03)，這樣，對啊就雖然我這麼多魚，可是我可能跟
琦：對
闆：就是…跟魚價好的時候比起來，那個就是總價其實是沒有差的。
琦：恩
闆：對啊！有時候就是看到這麼多好的魚，然後可是最後是被賤價賣出，就是，我先生他就是覺得很很可惜
琦：嗯嗯嗯
闆：對啊！因為畢竟他自己在這個，就是餐飲的這個領域裡面，所以他就想說，那既然這樣這麼好的魚，我們一定要發揮他的價值，那，就是能夠發揮他最好的價值，首先就是要讓大家知道有這麼好的魚。讓大家可以就是親口吃得到就是有這麼好的魚這樣，那所以我們就想說那就投入，就是做把它做成一個餐點，然後開一間餐廳，讓大家知道(C-02-04)，歐，原來你到花蓮，你就是可以吃到定置漁場捕到的漁獲，然後這個漁獲他就是吃起來就是特別，你在別的縣市都吃不到這樣子的口味。對！所以主要是這兩個原因，就是我們想要推，我們想要讓大家知道就是花蓮有這麼好的漁獲，對！然後再來就是其實傳統產業已經慢慢的就是需要找機會轉型(C-02-05)。
琦：恩恩恩
闆：對
琦：恩，所以你們的漁獲大概就是都從東昌那邊來的嗎？
闆：對，主要都是，主要是從那邊來，如果就是你知道有時候漁獲會不一定嘛！
琦：對對對對
闆：那我們可能就會再找其他的定置漁場幫忙。對，就幫忙我們找一些魚獲，就也許他有捕到阿，我們就會互相調貨這樣子
琦：嗯嗯嗯恩
闆：對，嗯
謙：那為什麼要選擇像火鍋和拉麵的這種營業方式？
闆：嗯，你說為甚麼選這個餐點嗎？
謙：對
闆：嗯，好問題！嗯，因為我們想要做一個就是，跟大家不太一樣的東西
宇：要創新嗎？
闆：嗯？
宇：要創新嗎？
闆：要甚麼？
宇：創新！
闆：創新對！那你們通常吃魚都怎麼吃？
宇：就清蒸
闆：清蒸還有勒？
謙：煎
闆：還有勒
琦：紅燒
豐：煮魚湯
闆：對！通常就是這些方式對不對？那如果你今天去外面就是，你平常就在家裡吃這些了，你應該就不會想要這些，你就會想吃特別一點的、看起來漂亮一點的，口味再更好一點的，對不對？那拉麵呢！就是它是目前台灣人就是蠻容易，就是會願意嘗試的一種新的口味，可是拉麵其實有很多家，可是他們都是用豬骨、用雞骨，那可是魚呢？就是，其實魚，因為我們是用鬼頭刀，那鬼頭刀他利用價值其實很高，那最有營養價值的其實是他的整個頭和整個身體，那現在其實蠻多餐廳都在用鬼頭刀，但我們把肉片下來之後，就會有很大的那個骨頭，它就廢棄了就沒了，可是它是最有營養價值的！所以我們就把這個最有營養價值的拿來熬成湯，然後就可以做成一碗魚湯拉麵(C-02-06)，因為你從來沒聽過魚湯拉麵阿，你聽到的都是豚骨拉麵有沒有？或著是雞湯拉麵，但是你沒有聽過魚湯拉麵，所以我們就是，想要讓大家快速的認識我們、知道我們，要能夠吸引大家的目光，我們就要選一個不一樣的東西。對，還有第二個問題是甚麼？為甚麼要火鍋嗎？
謙：對
闆：喔好，因為我們先有了那個拉麵之後呢，然後我們就發現，大家對於就是魚做成這樣子的料理接受度其實蠻高的！那就代表我們要嘗試的第一步成功了！對阿，所以我們就想說那既然這樣子的話，因為東昌那邊，小朋友有去過嗎?
琦：有，他們上一次有去
闆：喔好好好！因為東昌那邊其實是一個很好的景點，對，然後而且他就在海邊了，你來到海邊了，你應該會想要吃吃看海邊現撈
琦：直接連結
闆：對對對哈哈哈(笑聲)！所以我們就想說，那既然這樣的話，我們就可以以這個為出發點，就是我們再去發想另外一個就是不一樣的餐飲的型態(C-02-07)。對，那魚的話，就是因為你其實料理魚不能用太多的甚麼調味阿，去蓋住他的那個魚的香味，那其實火鍋是可以最就是最純粹的呈現出魚的鮮美的。對！火鍋就是我們後來的進階這樣子。嗯，這樣有回答到你的問題嗎？
謙：有
闆：好的！
宏：就是針對不同季節捕到的魚獲，在營業上會有調整嗎？如果有的話會如何調整？
闆：好喔！如果是在鍋物的話，你每個季節去的話，吃到的魚幾乎都不太一樣，對！就是鍋物的魚，我們就會隨著那個季節啊！因為就是他可以應用的魚種就會比較多。那像如果是三代目，我們麵店那邊的話，因為我們一開始選用的那個魚，就是一年四季都有的，它就是鬼頭刀，那它在台灣其實一年四季都看的到，所以他基本上就比較不會有因為季節改變，這樣。
宇：那客人對哪一種季節的，就是哪一種季節的接受度會比較高？
謙：對於火鍋的部分。
闆：其實都蠻高的欸，因為偷偷告訴你們一個小秘密，很多人都不認識魚。
琦：真的！
闆：對！
琦：哈哈哈！因為我們上次去那個崇德，他起漁，然後我們就在那邊想說，這是甚麼魚？因為我們要記那個名子，就是真的都…
闆：對對！
闆：就是其實大家對於魚種，就是不是真的這麼了解，所以基本上只要這個魚是新鮮的，然後沒有什麼刺，對，好入口的，通常接受度都很高(C-03-02)。真的是要那種饕客級的。對，他平常就是很喜歡，會自己去漁港挑魚的那種，他才會特別說：我就是一定要來這邊吃什麼這樣。不過，我自己是蠻推薦在冬天的時候，可以吃馬加。
琦：馬加是我們上次去問的魚種？
宇：歐，對！就是..
豐：喔
闆：那個冬天，就是，尤其是過年前來的那個馬加他的肉質會特別好，因為他那個時候就是身上的油脂很夠，所以他吃起來就會特別香，馬加就是特別推薦！
琦：哈哈哈！
琦：那你們會在餐廳裡面做一些那種讓人家認識魚的那種設計嗎？
闆：鍋物的話，有，就是我們除了一進去，一進去的那個餐廳的牆壁上面我們就有畫，就是用手繪一些，就是常見的，就是東部這邊常見的一些魚種，然後另外就是你點那個套餐的時候，就因為你每次來你可能吃到魚會不一樣，那我們就會有做一個小小的牌子，然後上面就是有畫，就是這隻魚它長什麼樣子，寫上它的名字說你今天吃的魚，因為魚真的太多種了，有可能包括我自己，我自己這次吃，忘了上一次自己吃了什麼，對，所以就是每送上一份餐的時候，我們都會有魚的解釋和圖片(C-02-08)這樣。
謙：還有就是聽說現在的海洋魚獲是愈來愈少了，那你們有觀察到定置漁場的魚獲跟過去相比有什麼落差，或差異？
闆：有啊。
謙：那原因？。
闆：原因其實很複雜，對，就是第一個就氣候的變遷，對不對，我們這幾年其實就是溫度啊，海水溫度上升，然後就是，氣溫提高阿，這些其實都改變了那個海裡面的生態，對然後再加上就是，就是剛才有提到其他的漁法，可能也間接的破壞了，過度捕撈，也會破壞海洋生態，所以那個漁獲量慢慢的有在減少(C-02-09)，對。
宇：那就是根據你們的觀察，花蓮縣他們民眾對定置漁場的漁，會不會有就是特別就會去吃那一種魚？還是就是有沒有…？
闆：其實認識的程度，真的沒有很多人會知道，因為要去定置漁場賣魚的人其實就沒有這麼了，大部分都還是去到市場(C-03-03)，對啊，然後有些定置漁場，他會做那些冷凍的宅配，對，那可是其實你在線上買冷凍宅配的客人，他其實也就是要求好料理，然後沒有刺，對這樣就好了，所以其實魚種就是，真的要要求什麼魚種的，我覺得比例沒有這麼高(C-03-04)，還是有，可是沒有這麼多。
琦：所以一般的民眾對於定置漁場的那個，還是沒有很了解？
闆：對！沒錯！就是花蓮的，就包括花蓮在地人，其實都不是很了解，就是大家都只就是比較知道，喔買魚就是要去市場買，大概就那幾樣魚這樣(C-03-05) 
琦：那定置漁場的魚的銷售，就是價格跟一般的魚比會比較高嗎？還是？ 
闆：你說賣給終端消費者嗎？ 
琦：對對對 
闆：賣給終端消費者其實差不多 
琦：嗯
闆：對，所以就是要看說，你收魚的人，就是你的盤商，他要怎麼去銷售這個魚 
琦：嗯
闆：他也可以，應該是說，比較少人知道定置漁場的魚，品質相對比較好，所以他就會就，等於說終端消費者不曉得，他就會寧願選擇便宜的。(C-03-06)那可是像我們有些，我們有些客戶是餐廳，比較高檔一點的餐廳，他就是真的來挑好的魚的，他就會知道說，喔定置漁場的價格就是比較好，然後也有一些盤商，他的客人是餐廳，有需要好的漁獲的，他會跟我們收的價格，也會比較好(C-03-07)。 
琦：嗯嗯嗯嗯
宏：那就是花蓮縣的民眾，對定置漁場的想法大概是什麼？就是會有特別的想法？還是跟其他的漁法比起來 ？
闆：嗯------
宏：印象？
闆：印象喔！我覺得可能，也沒有什麼太大的感覺，他們通常是去到七星潭之後，會看到浮在上面的浮球，可是因為畢竟定置漁網的這個漁法，它很少人會去介紹，對啊就，所以小朋友可能也都就是，就是如果沒有這次的訪談，可能也不會聽過說什麼是定置漁法的這樣子的捕撈的方式(C-03-08)，對啊！但是我是蠻推廣這個捕撈法，因為洄游吧應該有介紹對不對？
琦：嗯，我們還沒有去 
闆：還沒有，喔…… 
琦：但是我們之前有去參加過活動 
闆：所以有聽過這個定置漁網 
琦：嘿對
闆：所以要靠你們，靠你們推薦給大家，讓大家認識定置漁網，因為其實全台灣的定置漁網沒有幾個 
琦：嗯嗯嗯
闆：主要是因為他規模很大 
琦：嗯
闆：我們這樣一組網，他是5個足球場，5個足球場這麼大(C-01-04) 
闆：所以說他要入門的門檻很高 ，不是說你有一艘船就可以出去捕魚了，不是，就是你背後要投資的那些設備啊，機械阿，是蠻高的！
琦：那他那個網子啊，放在哪裡都是固定的嗎？
闆：那個要調查，就是要調查說，這個位置是會有魚群經過會游入的，不是隨便找一個地方放就是…(C-01-05)
琦：那你們每一年7、8月會收起來，那9月再放回去是會放原來的？ 
闆：對，因為他骨架不變 
琦：喔！所以只有網子
闆：就像是窗簾，我們窗簾的架子不會拆下來，但是我們窗簾可以拉起來這樣子 
琦：喔….
闆：對對對，主要是這樣子 
豐：那請問你們在經營這個三代目的時候，有遇到什麼問題或是困境嗎？然後是有什麼應對的方式？然後在疫情期間有沒有受到什麼影響？ 
闆：疫情期間的衝擊可大了！
琦：呵呵呵
闆：呵呵呵
闆：嗯，經營上我們目前遇到的困難好像都還好，對，就是那時候疫情的時候，沒辦法內用，就是是最大的影響 (C-02-10)
闆：對，其實我們的湯麵不適合外帶 
琦：對很多拉麵其實都不適合 
闆：對啊，你外帶就是湯都冷了，麵都爛了，那個帶回去就是完全不一樣的味道 
琦：嗯嗯嗯
闆：疫情可能是我們目前遇過，最大的困難。但是那時候因為只能外帶，所以我們就改成是那種便當，但是是那個有做那種醬燒的魚，或者是炸魚。就不是用湯麵，是以飯的便當為主。趕快讓大家不要忘記我們，還知道可以從我們這裡訂到好吃的魚的便當。 
謙：那你們在未來的經營上面有要做什麼改變或是發展？還是就想要維持現狀？ 
闆：你說餐廳還是定置漁場？
謙：餐廳 
闆：餐廳喔，餐廳其實我們一開始最希望的是可以藉由餐廳，來讓大家知道永續海洋(C-02-11)，對，就是永續海洋這件事情，因為它其實是在目前很重要的一環。因為畢竟不可能大家都吃素嘛，有些還是會有需要蛋白質的攝取或是什麼的，那魚牠是很好的蛋白質，對啊，但是我們如果過度捕撈，又會讓那個
宇：海洋資源
闆：對！耗竭！對啊，我們要怎麼讓這個需求去達到一個平衡？就是我們需要，但又不破壞海洋的生態(C-02-12)，對所以就是，希望能夠藉由這家店，讓大家知道定置漁網的好處，然後就是能夠推廣，推廣這樣的漁法，不要再有什麼流刺網啊！那種一網打盡的，對。 
琦：那漁場那邊有想要什麼轉變嗎 ？
闆：漁場那邊的轉變喔，我們目前先在海邊開一些小店，等於說讓這個小漁村活絡起來，對啊因為就是嗯，就像我剛講的，現在很少年輕人會想要投入像這種傳統產業，那你愈少，這個地方會愈沒落，所以我們現在是要先把這個地方變好玩，才能讓更多人看到這裡，才可以更關注定置漁場(C-02-13)，或者是這個漁村需要的事情，然後才會有更多的機會 
琦：呵呵呵
闆：呵呵呵
琦：就像一些農村活化或鄉村的那種社區活動 
闆：因為Rush投入地方創生這一塊，他現在是台灣地方創生基金會的董事， 
琦：嗯嗯嗯
闆：所以他就是，現在漁村打造的這一塊，就等於說算是他地方創生的一部分，基地這樣，希望這漁村可以再更茁壯一點 
琦：這變化很大，之前是洄游吧在哪邊
闆：對
琦：所以之前去有時候就只有洄游吧和那個漁場，但上次去的時候就ㄟ！整個都不一樣了 
闆：對啊，是不一樣的感覺，以前都只有垃圾車和郵差會去 
琦：呵呵呵呵呵
闆：呵呵呵呵呵
闆：現在不是了，現在是會有很多觀光客去，就是會來到觀光客會來這個地方這樣，其實你有人，你就可以創造很多機會 
琦：嗯嗯嗯
闆：對阿
闆：有回答到你們的問題嗎？ 
琦：還有沒有什麼問題有要問 ？
宇：沒有
琦：那想請問定置漁場那邊，有受到疫情有什麼樣的影響嗎？
[bookmark: _GoBack]闆：因為疫情關係，東昌定置漁場受到很大影響(C-02-14)，因為移工是從中國來的，他們之前因為疫情已經兩年沒有回家，很想家，所以去年就讓他們回去，結果因為一些規定就回不來，所以漁場的人力就受到影響，停了一年左右，還好還有石梯坪那邊的漁場。大概今年九月多，人力另一批回來後，就會重新開始(C-02-15)。

