麵包流派分為三種
	 (
類
別
)
差異
	歐式麵包
	日式麵包
	台式麵包

	特色
	表皮鬆脆、內部柔韌、配料簡單、口味清香
	麵香濃郁、外皮酥軟、內餡香甜、著重造型及餡料
	基底和日式麵包相似，糖量及油量較歐式麵包多一些

	口感
	偏硬
	鬆軟
	鬆軟

	代表麵包
	德國、法國、義大利麵包
	湯種麵包、各式內餡麵包
	蔥花、肉鬆、椰子、花生、波羅麵包



