
吃大閘蟹不必限定中國陽澄湖所產！

屏東縣漁民鍾明光 7 年前在大陸學會飼養

大閘蟹的技術，回台後研究大閘蟹養殖，

並以本土生產的蓮霧、芒果、芭樂等水果

餵養大閘蟹，今年總算可以量產上市，鮮

美的口味不輸給中國陽澄湖大閘蟹，計畫

搶攻秋節的品蟹市場。

鍾明光的努力獲

得屏東縣政府農業處肯

定，日前特別為他召開

發表會，由縣長曹啟

鴻、九如鄉長許重慶、

農業處長林景和與養殖

業者共同為大閘蟹代言。

鍾明光原本從事寵物業，在業界以繁

殖犬隻知名，如今養殖大閘蟹的成績一樣

出色。他表示，早年到中國經商，接觸並

學會養殖大閘蟹的技術，回到台灣後，發

現屏東縣的氣候及水質非常適合養殖大閘

蟹，在海洋大學等專家的協助下進行研究

養殖，並與同業分享經驗。

目前屏東縣約有 10 戶大閘蟹養殖

戶，面積約十數公頃、20 萬隻左右，分布

楊傳生說，一般玫瑰採收結束、經

過休眠期後，12 月才會開花，但「檸檬

綠」可一直採收至 9 月後，經過拈枝過

程、更新枝條，10 月又有新花期報到，

這是打破休眠期的作法，讓玫瑰一直處於

旺盛狀態，但相對的也要加強管理技術，

因為高溫是玫瑰的殺手，不僅植株容易老

化，而且易罹患病蟲害，必須補充肥料及

水分，適當的撫育管理，成本也不小。

在九如、鹽埔、里港、萬丹一帶，大多數

養殖戶都是鍾明光的學生。

鍾明光表示，目前大閘蟹蟹苗多由中

國進口，每隻蟹苗成本約 50 元，從一元銅

板大養到 4 兩重可以捕撈、大約需要 10 - 

12 個月的時間，每分地可以養 3 千到 5 千

隻，雖然成本高，但獲

利相對也高，所謂「1 

斤蟹等於 5 斤蝦」，

尤其他所養殖的大閘蟹

經過 SGS 認證，比起

中國生產的大閘蟹更符

合衛生標準。

在養殖技術不斷改

進下，屏東的大閘蟹產期比其他產地提早 

1 個月收成，從農曆 6 月一直到過年，蟹

黃或蟹膏飽滿，改變一般人認為中秋節才

是品蟹季節的觀念。

鍾明光說，目前許多大餐廳的大閘蟹

就是由他供應，成蟹一隻約 4 兩重、價格

以兩計算，每兩以 100 元計，一隻成蟹要

價約 400 - 500 元。此外，鍾明光目前並可

繁殖少量蟹苗，他計畫進一步投入蟹苗培

育工作。（蔡佩娟）

近日屏東地區的氣候雖然經常飆高到 

36℃，但楊傳生的花園每天仍然可以採收

玫瑰，且市場拍賣價格每把有 80 – 100 

元的行情。他預估，透過肥培管理，讓玫

瑰在不斷刺激芽點生長下，10 月就能長

出美麗的花苞，屆時搶在一般玫瑰產期前

採收，價格可能就用「枝」計算，而不是

用「把」計算。(蔡佩娟．圖／屏東縣政

府提供) 

屏東縣養殖大閘蟹獲 SGS 認證
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鍾明光 (右 2) 成功量產大閘蟹，屏東縣長曹
啟鴻 (左 2)、九如鄉長許重慶 (左 1) 等人樂
當代言人行銷
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