學校餐廳人員訪談大綱
訪談日期：2019年9月29日
訪談開始時間：下午1：30
訪談結束時間：下午3：00
訪談地點：自然科教室、學校餐廳

1、 基本資料
受訪人員一：張泳連；服務年資：十年
受訪人員二：劉彥昌；服務年資：三年
2、 訪談問題：
（一）請問每天中午的菜單是如何設計出來的？ 
[bookmark: _GoBack]（二）請問您們是如何分配每個班級的食物量？
（三）請問所有年級吃的食物量是一樣的嗎？
（四）請問您們是如何控制每天全校的中餐食物量？
（五）如果中餐的食物不足時，你們會透過什麼方式知道呢？
（六）每天中午全校剩下來的食物要如何處理？

3、 觀察到的狀況:
這學期我們擔任低年級打菜志工，因此我們在一個禮拜內觀察到一年級的午餐剩食狀況，發現除了一人一份的食物外，其他食物幾乎還有一半的剩量......因此我們想請問：
（1） 因為一年級吃剩的食物很多，請問這些菜量能不能調整到高年級？
（2） 如果是小孩子比較不愛吃的食物，可不可以和大家喜歡的食物加在一起？

