1050921訪問『小農小事』-(麵包)
時間:16:40-17:20
地點:吉安鄉慶豐「家市集」
採訪: 孫晨智
錄音：王柏鈞 

記錄：吳宇祥
拍照：曾昱庭 

D1.請問小農小事名稱的由來?

答:因為我的老闆是農夫，農夫不是什麼大不了的事情，是很平凡的事情，所以就叫做小農小事。

D2.一天的工作流程是什麼?
答:麵包的話，就是早上六點，前一天要把麵包的老麵先打好，然後就打麵包、等發酵、打麵包、等發酵、整形，再等發酵，然後再放入烤箱烤，出爐之後，放入箱子裡，拿到家市集賣。
D3.麵包如果沒有賣完要怎麼處理?
答:自己吃，就變成我們的早餐，如果生意不好的話，早餐就要吃好久(笑)，因為我是台北人，有時候也會寄回家
D4.你們最有特色的產品是什麼?
答:今天沒有，我們種米，我們將米磨成米粉，然後灑在麵糰裡，變成麵扶。
D5.你們最好銷售最好的產品是什麼?
答:最好喔….，貝果吧!
D6.你經營這裡遇到最感動的事是什麼?
答:有，客人要自己準備帶容器，我不用準備塑膠袋，因為塑膠袋不能分解，丟掉之後就變成垃圾，我們是鼓勵大家都帶容器來，
(…..要不然就要請妳回家拿，哪我不買可以嗎?可以啊…..有錢人最大，…..有錢人不是最大，我不要買可以嗎?....可以，…..那我就不賣妳，…..顧客永遠是最大的，..錯，老闆是最大的…..)
D7.請問收入有符合當初的期望嗎?
答:當然沒有，我賣這個只能賺生活費，
D8.這是妳的正業嗎?
答:對阿!我賺生活費而已，
D9.有想過其他增加收入的方法嗎?
答:還在想ㄟ，譬如說多跑其他地方，開著我的麵包車去賣麵包，多增加賣麵包的天數
D10.對這家店未來有什麼期望?
答:希望可以教大家怎麼做麵包，然後你們就可以自己買了，可以自己做(笑了)，不是有句話嗎，釣魚給妳吃，不如教你怎麼釣魚。我們做的東西都是可以讓妳很放心的吃，不用擔心裡面加了什麼不健康的東西，我教妳的方法也一定是健康的方法，會用真的東西去做麵包，因為像剛剛的地瓜或貝果麵包好了，吃起來並不會有太濃的地瓜味，因為真正的東西加很多還是不會有味道，有一些東西為什麼會有濃的地瓜、牛奶或芋頭味道啦，它們都有加香精，那是化學的產物，我們不喜歡家那些東西，
D11.妳做麵包的時候快樂嗎?
答:做麵包的時候，很開心阿，但賣不出去的時侯就很擔憂。
D12.妳在這裡，有讓你印象深刻的事嗎?
答:就是，以前就在門口擺攤，警察經過的時候，都會很緊張，以前攤位都在門口路邊擺攤，因為怕下雨，就移進來了，下雨時我們可以擺攤，客人也可以進來逛。
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