材料
燒杯/玻璃棒/鹽/色素/雞蛋
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步驟
-第一步-
往燒杯中倒水和鹽，攪拌均勻
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-第二步-
把雞蛋放進去，雞蛋會浮在水面
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-第三步-
往另一個燒杯中加水滴入色素雞蛋會沉入水底。
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-第四步-
現在我們用棉線把混有色素的水緩慢倒入鹽水中。
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-第五步-
由於有藍色色素，我們可以很清楚的看到鹽水的分層，雞蛋既沒有上浮也沒有下沉，而是懸浮在水中。
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原理
因為鹽水的相對密度比雞蛋大，所以雞蛋會浮在鹽水上。而生雞蛋的相對密度比水大，所以會沉入水底。
[image: 神奇的密度差讓你控制雞蛋，輕鬆懸浮水中央！-雪花新聞]
總結起來，三者的密度排行榜是：鹽水>生雞蛋>水，所以會呈現出雞蛋懸浮在鹽水與水中間的奇妙現象。
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